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Einladung zu einem festlich-genussvollen  

Weihnachtsabend auf den Maximilians Brauwiesen Stand 08/26 

Wenn die Tage kürzer werden und die Lichter heller strahlen, verwandelt sich unsere Terrasse in ein festlich geschmücktes 
Winterwunderland. Lassen Sie sich vom Duft frisch aufgebrühten Glühweins empfangen, genießen Sie das warme Licht, das 

Leuchten der Feuerschalen und die besondere Atmosphäre der Weihnachtszeit. 

   

 

Unser Angebot in der Übersicht 

1 
Festlicher Empfang auf 

unserer                 
Weihnachts-Terrasse 

Ein idealer Auftakt für Ihre 
Weihnachtsfeier mit Freunden, 

Kollegen oder Familie! 
Hausgemachter Glühwein, mit- oder 
ohne Alkohol und/oder Sektempfang.   

 

2 Speisen 
Winterliche Menüs oder Buffets,                                     

Vorspeisenplatten und 
Gruppennachtisch                           

 

3 Getränke 

A la carte nach aktueller Karte, 
Teilnehmerpauschale und/ oder 
Highlights wie z.B. Fassbier zum 

Selbstzapfen oder Aperolbar. 

 

4 Aktivitäten 

Maximilians Brauhaus-Spiele, 
Brauereiführungen,             

moderierte Bier-Tastings,        
externe Dienstleister. 
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Gemeinsam genießen. Unvergesslich feiern. 

Ob gesellige Runde, Firmenfeier oder besonderer Anlass – bei uns wird aus jedem Treffen ein echtes Brauhaus-Erlebnis. 
Treffen Sie sich auf unserer weihnachtlich geschmückten Terrasse und lassen Sie sich schon während des Empfangs in 
Feststimmung versetzen. Zur Weihnachtszeit bieten wir bereits für Gruppen ab 4 Personen liebevoll zusammengestellte 
Menüs, die Genuss und Geselligkeit perfekt verbinden. Für Gruppen ab 10 Personen kommen unsere live tranchierten 
Highlights ins Spiel: Ganzes Spanferkel und ganze Pute. Für größere Feiern ab 50 Personen planen wir gerne das auf Ihre 
Gesellschaft zugeschnittene Buffethighlight – individuell geplant, rustikal-festlich serviert und begleitet von echter 
Brauhaus-Atmosphäre. Gut begleitet ist ein solcher Abend mit unserem hausgebrauten und naturbelassenen Bier – optional 
als Fassbier zum Selbstzapfen am Tisch. Und wenn das alles noch nicht langt: Schauen Sie nach unseren Maximilians 
Brauwiesen Aktivitäten - erleben Sie gemeinsame Momente, die schmecken – wir kümmern uns um den Rest. 

 

 

1. Festlicher Empfang auf unserer Weihnachts-Terrasse 

Hausgemachter Glühwein        
mit- oder ohne Alkohol 

5,00 Euro pro Person & Glas 

 

Sektempfang                              
6,00 Euro pro Person & Glas                   

39,00 Euro pro Flasche 

 

 

 

2. Speisen 

Buffet 

Gerne erstellen wir ein auf Ihre 
Gruppe zugeschnittenes Buffet 

ab 55,00 Euro pro Person,                     
ab 50 Personen 
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Menüs ab 4 Personen 
kombinierbar, auf Vorbestellung (1 Woche) 

Gänse-Menü 
 

Hausgemachte Rinderkraftbrühe 
mit hausgemachten Markklößchen. 

 

Ofenfrische Gans 
mit Apfelrotkraut, Butterspätzle & Kartoffelknödel, 

Orangenjus und Preiselbeeren. 
 

Weiße Spekulatius-Mousse                          
mit Kirschtopping. 

 

49,00 Euro pro Person 

Fisch-Menü 
 

Hausgemachte Rinderkraftbrühe 
mit hausgemachten Markklößchen. 

 

Lachs auf Blattspinat 
und Kartoffel-Rösti-Kruste mit Zitronengrasschaum. 

 
Weiße Spekulatius-Mousse                          

mit Kirschtopping. 
 

42,00 Euro pro Person 

Vegetarisches-Menü 
 

Hausgemachte Kartoffelsuppe 
mit Sahne-Toppings & Croutons in der 

Löwenkopfterrine.  
 

Gratinierter Ziegenkäse 
im Salatnest mit Honig & Nüssen.  

 

Weiße Spekulatius-Mousse                          
mit Kirschtopping. 

 

41,00 Euro pro Person 
 
 

  

 

 

 

 

 

Maximilians Brauwiesen Highlights ab 10 Personen 
live tranchiert, als Hauptgang oder im 3-Gang Menü                                                                                              

auf Vorbestellung (1 Woche) 

Weihnachtsferkel-Menü 
 

Hausgemachte Rinderkraftbrühe 
mit hausgemachten Markklößchen. 

 

Ganzes Spanferkel 
mit Apfelrotkraut, Butterspätzle & Kartoffelknödel. 

 

Weiße Spekulatius-Mousse                           
mit Kirschtopping. 

 

Spanferkel als Hauptgang: 39,- Euro pro Person 
Spanferkel im 3-Gang Menü: 49,- Euro pro Person 

Ganze Pute-Menü 
 

Hausgemachte Rinderkraftbrühe 
mit hausgemachten Markklößchen. 

 

Ganze Pute 
mit Apfelrotkraut, Butterspätzle & Kartoffelknödel. 

 

Weiße Spekulatius-Mousse                           
mit Kirschtopping. 

 

Ganze Pute als Hauptgang: 39,- Euro pro Person 
Ganze Pute im 3-Gang Menü: 49,- Euro pro Person 
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Maximilians Brauwiesen Gruppenschmankerl                                                                                               
auf Vorbestellung (1 Woche) 

Vesperplatte                   
Gemischte Vorspeisenplatte             

mit Mettwurst, Blutwurst, Leberwurst, 
Schweinemett, Pastrami, 

Schweinebraten vom Biernacken, 
Obatzter, Nuss-Frischkäse, Schmalz, 
Radieschen, Gewürzgürkchen, Rote 

Zwiebeln, Kapernapfel, Senf, 
Remoulade. 

Für 4-6 Personen                          
45,- Euro                                         

auf Vorbestellung (3 Tage) 

 

Kaiserschmarrn 
serviert in der Pfanne 

mit hausgemachtem Apfel-Birnen-
Kompott, und einem Glas „in Rum 

eingelegten Rosinen“. 

Für 4-6 Personen                          
45,- Euro                                          

 

 
 

 

3. Getränke 

Getränkepauschale                      
für große Gruppen mit Buffet,         

je nach Zeitraum und Ausführung 
ab 35,- Euro pro Person 

 

Fassbier zum Selbstzapfen                             
hausgebraut & traditionell mit 

bayerischem Anstich, wahlweise durch 
uns oder euch                           

Helles, Braunes oder Weizen 
10 Liter –   95,-Euro 
15 Liter – 140,- Euro 
20 Liter – 185,- Euro 

 

Aperol Spritz zum Selbstzapfen                             
aus Design-Zapfstation                           

20 Liter –   600,- Euro                 
(=100 Gläser a 0,2l                          

für 6,- Euro pro Glas) 
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4. Aktivitäten 

Braumeister-Prüfung                             
Macht eure Weihnachtsfeier zu einem 

echten Erlebnis und stellt euch 
gemeinsam unserer interaktiven 

Braumeisterprüfung mit spannenden 
Team-Challenges rund um Bier, 

Braukunst und Weihnachten. Beim Bier-
Tasting, Zapfwettbewerb, Brauhaus-Quiz 

und weiteren unterhaltsamen 
Prüfungen sind Teamgeist, Geschick 

und Kreativität gefragt, bevor die besten 
Braumeister des Abends feierlich 

ausgezeichnet werden.  

Möglich bei Buchung eines          
eigenen Raumes.                              

Ab 29,- Euro pro Person,                
zzgl. 95,- Euro für                             

10 Liter Maximilians Helles.                   

 

Brauereiführung                      
Unsere Brauereiführung nimmt Sie mit 

auf eine spannende Reise durch die 
Welt des Bierbrauens: Bei uns herrscht 
noch echtes Handwerk: Naturbelassene 

und unfiltrierte Biere, die in unseren 
traditionellen Kupferkesseln gebraut 

werden. Eine Kostprobe aus dem Kessel 
sowie unser Probierchen Set mit frisch 

gezapften Bieren inklusive. 

Ab 10 Personen,                               
ab 29,- Euro pro Person,                   
auf Anfrage (2 Wochen)                    

& ab 10 Personen. 

 

Bier-Tasting                                 
Bei unserem Bier-Tasting laden wir Dich 

zu einer genussvoll-geführten Reise 
durch die Welt des Brauhandwerks der 
Maximilians Brauwiesen ein. Entdecke 
unsere beliebten Bierspezialitäten und 

all ihre besonderen Aromen. 

ab 29,- Euro pro Person                   
auf Anfrage (2 Wochen)                    

& ab 10 Personen 

 

Externe Dienstleister                             
Curlingbahn, Eisstockbahn, Ski-Flug 
Simulator, Biathlon Simulator, Casino 
Royale mit Black-Jack und Roulette  

Wir fragen gerne weitere Highlights 
bei unserem Partner für Sie an und 

übernehmen Koordination & Aufbau. 

 

Fotobox + Equipment & Deko                    
Für Spaß und schöne Erinnerungen. 

450,- Euro 
inklusive Bilderdruck und Deko. 
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Gerne stehen wir Ihnen für die individuelle Planung Ihrer ganz besonderen Veranstaltung zur Seite. Mit viel 
Erfahrung, Liebe zum Detail und einem offenen Ohr für Ihre Wünsche gestalten wir gemeinsam ein Fest, das 
genau zu Ihnen und Ihren Gästen passt. Sprechen Sie uns an – wir freuen uns darauf, Ihre Vorstellungen 
Wirklichkeit werden zu lassen. 
Euer Team von den Maximilians Brauwiesen 
 
 
Vorbestellen und reservieren: 
Tel.:      02621-92 60 60 
E-Mail:  info@maximilians-brauwiesen.de 
Web:     www.maximilians-brauwiesen.de    
 
 
Wichtige Info für Firmenkunden: 
Sollten Sie als Firmenkunde reservieren und wünschen, dass der Besuch „auf Rechnung“ bezahlt wird, reichen Sie uns bitte 
bereits bei Reservierung die Rechnungsanschrift sowie die Kostenübernahme ein. 
 


