
im September!
Unser

Es wird aus hellem Gerstenmalz, Wienermalz & hellem Karamellmalz im Juli 
eingebraut. Diese Mischung verleiht ihm seinen süffigen, malzaromatischen 

Charakter. Unser Festbier wird mit Tettnanger Aromahopfen verfeinert 
und mit untergäriger Hefe vergoren. 

Es lagert acht Wochen bei 0°C bis zum Ausschank im September.
Stammwürze 13 %  Alkoholgehalt  5,4 %

0,2 Ltr. 2,90 €              0,4 Ltr. 5,30 €              1 Ltr. 11 €


