@
im September!
Unser 7~

Es wird aus hellem Gerstenmalz, Wienermalz & hellem Karamellmalz im Juli
eingebraut. Diese Mischung verleiht ihm seinen siiffigen, malzaromatischen
Charakter. Unser Festbier wird mit Tetthanger Aromahopfen verfeinert
und mit untergariger Hefe vergoren.

Es lagert acht Wochen bei 0°C bis zum Ausschank im September.
Stammwiirze 13 % Alkoholgehalt 5,4 %
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Vorab

Kasefondue mit Bierbrot
9€

Hauptspeisen

Leberknodel
mit Kartoffelpiiree, Sauerkraut und Senf-Specksol3e
18 €

Schlachtplatte
Leberknodel, Gebratene Blut - und Leberwurst

mit Kartoffelpiiree, Sauerkraut und Senf-Specksolle
19 €

Dessert

Kaiserschmarrn mit Zwetchgenroster
9¢€




