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LIEBE BRAUT &
LIEBER BRAUTIGAM,

WER SICH TRAUT, SAGT MEHR ALS
NUR,JA“—-ES BEGINNT EIN FEST, DAS
SO EINZIGARTIG IST WIE IHR SELBST.
DAS VERDIENT EINEN ORT, DER BEIDES
KANN:

GANSEHAUT UND GELASSENHEIT.
ROMANTIK UND LEBENSFREUDE.
SCHLOSSFLAIR UND ECHTES HANDWERK.

Auf den Maximilians Brauwiesen feiert ihr
zwischen ehrwirdigen Mauern, griinem Fluss-
ufer und dem Duft von frisch gezapftem Bier.
Eingebettet in die Landschaft Weltkulturerbe
Oberes Mittelrheintal, am Rande von Lahnstein

und nur einen Steinwurf von Koblenz entfernt,
liegt unser historisches Schlésschen — malerisch,
charmant, mit viel Platz zum Lachen, Staunen
und Tanzen. Ob ihr gemeinsam in den Sonnen-
untergang blickt, unter freiem Himmel ,Ja“ sagt
oder bis tief in die Nacht anstol3t und feiert —
wir schaffen den Rahmen fiir einen Tag, der
euch widerspiegelt.

Mit viel Herz, Sinn fiir Details und einem klaren
Plan an eurer Seite freuen wir uns darauf,
diesen besonderen Moment gemeinsam mit
euch zu gestalten.

Fuer Team det
Maximilians Brawwiesen



SRS EURE HOCHZEIT.
Vorwort 3-5 EUER ORT
Riume EUER MOMENT.

& Details 6 -11

WAS EUCH BEI
Iéué?:;;t 2 10 MANCHE ORTE FUHLEN SICH VOM UNS ERWARTET:
ERSTEN AUGENBLICK RICHTIG AN. -

Getrinke WEIL SIE RAUM GEBEN FUR GROSSE
& Pauschalen 20 - 23 GEFUHLE. FUR ECHTE BEGEGNUNGEN.
FUR DAS, WAS BLEIBT.

vom urigen Braustadl bis zum
lichtdurchfluteten Schlosszimmer

Ubernachtung

fiir Euch & Eure Géste 24 -27 Auf den Maximilians Brauwiesen verschmilzt
das Beste aus zwei Welten: Die romantische

o FREIE TRAUUNG IM GRUNEN -
mit Rheinblick und Herzklopfen

Kontakt Kulisse des Schlosses trifft auf eine entspannte
& Besichtigung 28 -31 Atmosphare direkt am Rhein. Mit Platz fiir alles, . gﬁggl;l\;gﬁé\lgEEN
was euch wichtig ist — und fir alle, die mit euch : n
feiern wollen. oder beides
Ob im kleinen Kreis oder mit groBem Aufgebot * KEINE RAUMMIETE —
— ihr bekommt den Rahmen, der zu euch passt. nur ein fairer Mindestumsatz
Mit liebevollen Details, verlasslicher Planung und .
Menschen, die wissen, worauf es ankommt. e PERSONLICHE BEGLEITUNG -

von Anfang bis Ende

tHier witd aus einem Tag ewne 7Taq.
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RAUME
& DETAILS

EURE FREIE TRAUUNG.
DORT, WO DER RHEIN
EUCH ZUSCHAUEN KANN.

WAS GIBT ES SCHONERES, ALS SICH DORT

DAS JA-WORT ZU GEBEN, WO DER BLICK

WEIT UBER DEN RHEIN SCHWEIFT, DAS AUF WUNSCH

HERZ SCHNELLER SCHLAGT — UND DER KUMMERN

MOMENT FUR IMMER BLEIBT? WIR UNS UM:

Auf den Maximilians Brauwiesen feiert ihr eure

Liebe mitten in der Natur — mit der Rheinwiese * stilvolle Bestuhlung inkl. Hussen
als Biihne, dem historischen Schlossblick im * liebevoll dekorierten Traubogen

Ricken und einer Kulisse, die mehr ist als nur . Stehtische & kleine Erfrischung
schon. Hier trifft Weitblick auf Herz, landliche

Idylle auf charmanten Brauhaus-Flair. BUESEE

+ Sektempfang im Anschluss direkt

Ob romantisch-verspielt oder modern und pur - auf der Wiese

wir helfen euch dabei, eure Zeremonie genauso - Schlechtwetteroption in unseren
zu gestalten, wie ihr euch das wiinscht. Von der
Bestuhlung bis zur Musik, vom Traubogen bis zur
kleinen Sektbar danach.

Innenraumen

Fuve [iebe, die Brawwiesen, der Rhein
sohener kann man wicht Ja sagen.




FEIERN &
ATMOSPHARE

SO VIELSEITIG WIE EURE LIEBE.
SO ECHT WIE UNSER BIER.

Jede Hochzeit ist anders — genau wie jedes
Paar. Deshalb gibt es bei uns keine Losung von
der Stange, sondern Raume mit Geschichte,
Charakter und ganz viel Herz. Ob mit 20 oder
200 Gasten — auf den Maximilians Brauwiesen
findet ihr den Ort, der zu euch passt.

Und nicht nur das: Wir kiimmern uns auf
Wunsch auch um alles drum herum. Von
liebevoll gedeckten Tischen uber florale
Akzente bis hin zur kompletten Dekoration —

ihr bringt eure Ideen mit, wir sorgen dafiir, dass
sie Wirklichkeit werden.

Egal, wie ihr euch entscheidet — wir stellen euch
genau das zusammen, was zu euch und eurer
Feier passt.

Und das Beste: Statt fester Mieten arbeiten wir
mit fairen Mindestumsatzen. Heil3t fiir euch:
Kein Euro verpufft, alles landet in Genuss,
Service und Stimmung.

UNSERE RAUME

IM UBERBLICK

BRAUSTADL

URIG. GROSS. UNVERWECHSELBAR.

Bis zu 200 Gaste feiern hier zwischen dunklem Gebalk,
massiver Holztheke und Blick auf das Sudhaus. Wer'’s
gesellig, laut und lebendig mag, wird den Braustadl|
lieben - vor allem in Kombi mit unserer groRziigigen
Brauwiesenterrasse.

FESTSAAL & FESTFLUGEL

HOCHZEIT MIT RHEINBLICK? BITTESCHON.

Der Festsaal im Obergeschoss bietet Platz fiir groRe
Tafeln, Tanzflache und feierliches Ambiente. Durch eine
Trennwand flexibel gestaltbar — ideal fiir 60 bis 200
Personen. Direkt daneben: der Festfligel, etwas kleiner,
aber genauso stilvoll.

STUBEN & BAUERNSAAL

FUR ALLE, DIE’S GEMUTLICH MOGEN.

Unsere historischen Raume im Schamott-Schlosschen
sind perfekt fir kleinere Gesellschaften oder familiare
Feiern. Kombinierbar oder einzeln nutzbar — mit viel
Charme und kurzer Distanz zum Biergarten.

TERRASSE & FESTWIESE

FRISCHE LUFT, WEITBLICK UND GANZ VIEL PLATZ.
Ideal fiir Sektempfang, freie Trauung oder ausgelassene
Outdoor-Feste. Wer richtig gro3 auftrumpfen will, kann
sogar das komplette AuBengelande buchen — mit Biihne,
Zelten, Lichterketten und allem Drum und Dran.




DETAILS,
DIE DEN
UNTERSCHIED
MACHEN

Wer heiratet, hat genug zu planen.

Deshalb bekommt ihr bei uns nicht nur Raume mit
Charakter — sondern auf Wunsch auch alles drum
herum. Von der Serviette bis zur Brauereifiihrung:
Wir machen’s maoglich.

So konnt ihr euch auf das konzentrieren, worauf es
wirklich ankommt — auf euch, eure Gaste und den
Moment.

WAS WIR EUCH
ABNEHMEN KONNEN:

« Komplette Tischdekoration — rustikal,
elegant oder genau nach euren Vorstellungen

* Eindecken eurer mitgebrachten Deko —
liebevoll und professionell

+ Kuchengedecke fiir Torte & siiRe Auswahl

* Individuelle Menukarten im A5-Format -
gestaltet, gedruckt, bereitgelegt

« WeilRe Tischdecken & Serviettenservice —
fur ein stimmiges Gesamtbild

» Florale Tischdekoration (auBer Gestecke) —
mit frischen Blumen, die den Ton treffen

* Traubogen, Vasen, Kerzenstander & mehr —
bei uns kein Problem

« Komplettdeko durch unser Team -
von der Idee bis zur fertigen Tafel




UNSERE
SPEISENVIELFALT.

KULINARIK ™

& GENUSS

,.

SO SCHMECKT HEIRATEN
AUF DEN BRAUWIESEN.

Ob festliches Menii oder herzhaftes Buffet — bei
uns kommt auf den Tisch, was zu euch und eurer
Hochzeit passt.

Und weil kein Fest wie das andere ist, gibt es bei
uns keine Losung von der Stange, sondern echte
Auswahl mit Geschmack.

Auf den nachsten Seiten findet ihr einen
Uberblick iiber unsere Speisen — sortiert
nach Vorspeisen, Hauptgangen, Beilagen und
Desserts — sowie zwei Menivorschlage und
ein Buffetbeispiel, die euch bei der Planung
inspirieren durfen.

Lasst euch kulinarisch begeistern — und

sprecht mit uns liber eure ganz personliche
Zusammenstellung.

IHR MOCHTET

FRONT-COOKING
AUF DEN
BRAUWIESEN

Ihr mochtet euren Gasten etwas
Besonderes bieten?

Mit unserem Front-Cooking bereiten
unsere Koch:innen ausgewahlte

Speisen — wie etwa das Grillbuffet
direkt vor Ort und live fiir euch zu.

Das sorgt nicht nur fiir Genuss,
sondern auch fiir echtes Event-
Feeling mit Showcharakter.

Die Details und Konditionen dazu
besprechen wir gerne personlich im
Rahmen eurer individuellen Planung.

VORAB PROBIEREN?

KEIN PROBLEM —
WIR LADEN EUCH GERN ZU EINEM
PERSONLICHEN PROBEESSEN EIN.

Und ja: Wer auf Nummer sicher gehen will -
wir denken an alles, von Unvertraglichkeiten
Uber Kindergerichte bis hin zu Alternativen
fur Opa, der ,kein Schnickschnack” mag.




SPEISENAUSWAHL.

VORSPEISEN

VEGETARISCH

BRUSCHETTA (A)
Tomaten mit Knoblauch, Oliven und Feta auf
ofenfrischem Ciabatta

CARPACCIO VON DER ROTEN BEETE MIT
MANDEL-ZIEGENKASE-TOPPING (A)

FRISCHE BLATTSALATE DER SAISON
UND ROHKOSTSALATE (A)

dazu reichen wir Essig-0l-Dressing, Balsamico-

Honig-Dressing & Joghurt-Krauter-Dressing

TOPPINGS ZUM SALAT:

- als Topping dreierlei rustikale
Brotwiirfel aus der Pfanne

- Salz & Butter, Knoblauch-Krauter
& Tiger gepfeffert

- Putenstreifen gebraten

FRISCHE BROTAUSWAHL VOM
BACKERMEISTER (A)

LAUGENBREZELN (A)

GEBACKENER CAMEMBERT (A)
mit Wildpreiselbeeren & knuspriger Petersilie

CARPACCIO VOM BORDESPECK (A)
mit angemachten Zwiebeln, weillem
Balsamico & gehackten Cashewkernen

GEBACKENER BLUMENKOHL (A)

HAUSGEMACHTE KARTOFFELSALATE
& NUDELSALATE (A)
mit & ohne Speck mdglich

HAUSGEMACHTE KARTOFFELSUPPE (A)

MAXIMILIANS ANTI PASTI (S)
GEGRILLTE GEMUSE KALT SERVIERT
Zucchini, Paprika, Tomaten, Champignons.

MAXIMILIANS RUPFER, OBAZTER
& SCHARFER KAS (A)
dazu reichen wir ofenfrisches Brot

VEGAN

ERFRISCHENDER
TOMATEN-ZWIEBEL-SALAT (S)

FRISCHE BLATTSALATE DER SAISON
UND ROHKOSTSALATE (A)
dazu reichen wir Essig-Ol-Dressing

TOMATISIERTER NUDELSALAT (A)
mit getrockneten Tomaten & Rucola

SELLERIE- APFELSALAT
MIT NUSSEN (W)

ROHKOSTSALATE (A)
Tomate, Gurke, Mohren, Krautsalat und
Roter Zwiebel

FLEISCH

GEZUPFTER ROHER SCHINKEN &
GEHOBELTER HARTKASE (A)

HAUSGEMACHTE KARTOFFELSALATE
& NUDELSALATE (A)
mit & ohne Speck mdglich

SCHWEIZER WURSTSALAT (A)
aus hausgemachter Lyoner

RINDERKRAFTBRUHE (W)
optional mit hausgemachten
FleischkloRchen oder Fladle

KALTER SCHWEINEBRATEN
VOM BIERNACKEN (A)
mit frisch geriebenem Meerettich

WURSTPLATTE (A)
Mettwurst, Heinzelmannchen, roher Schinken,
Senf, Meerrettich frisch gerieben

FISCH

BOQUERONES (A)
in Essig & Olivendl mit Zitronenabrieb

GEMISCHTE FISCHPLATTE (A)
dazu reichen wir Sahnemeerrettich

HAUSGEMACHTE KARTOFFELSUPPE (A)
optional mit Stremellachs

LAUWARME HAUSGERAUCHERTE
STREMELLACHSPRALINEN
an Meerrettichsahne & Preselbeersahne

ALLE
MENUS & BUFFETS
INDIVIDUELL

ERWEITERBAR.

Preise, Komponenten und
genaue Absprachen im
personlichen Gesprach.

Kiirzelerklidrung: A = ALLE JAHRESZEITEN - S = FRUHLING & SOMMER - W = HERBST & WINTER




SPEISENAUSWAHL.

HAUPTSPEISEN BEILAGEN

FLEISCH VEGETARISCH
BIERNACKEN (A) ROSA FILET VOM DEUTSCHEN « BUTTERSPATZLE . KASESPATZLE
mit Senf-Biersauce STROHSCHWEIN (A) o DUFTREIS o SPATZLEPFANNE MIT KASE
im Ganzen gegart, an einer Bierlikor- "
GESCHNETZELTES VON DER PUTE (A) Pfeffersauce g gﬁi nggﬁ;}f ff;ﬂigff 1551:1 . UBERBACKEN
in Paprika-Zwiebel- Rahm mit Kirschtomaten y ”
Rosa‘l RVOAS,TBfEIZ (*F‘{) e BROKKOLI MIT MANDEL UND VEGAN
os von der vVoralpenian arse Im Krautermante o5
HUHNCHENBRUST (A) gegart, an einer Balsamico-Schalotten-Jus KURBISKERNEN, e
mit Haus in Traubensauce « GEBRATENER PAK CHOI MIT « FRISCHES MARKTGEMUSE
ROTES CURRY (A) BALSAMICO & SCHWARZEM « HAUSGEMACHTES APFELROTKRAUT
HAUSGEMACHTER SPIESSBRATEN (A) scharf mit Putenbrust & Gemiise PFEFFER « HAUSGEMACHTER KRAUTSALAT
‘é‘;:‘cic"we'“e"a‘:ke” mit Zwiebel-Speck- JART GESCHMORTE  GNOCCHI IN SALBEIBUTTER « MEDITERRANES GEMUSE
RINDERBACKCHEN (W) « GNOCCHI TOMATISIERT « ROSMARIN-DRILLINGE AUS DEM
KLEINE BRAUMEISTERSCEHINITZEL (A) e GRATINIERTE LAUCH-KARTOFFELN OFEN
vom Schwein, gefiillt mit Dérrfleisch und OFENFRISCHE GANS (W) ° HAUSGEMACHISE
Gouda KARTOFFELKNODEL HALB & HALB FLEISCH
WILDGULASCH (W)  HAUSGEMACHTE KARTOFFEL-
KLEINE KNUSPERSCHNITZEL (A) mit gebratenen Champions KRAUTER-ROSTI (BIS 100 PAX) o FRISCHES SPECKSAUERKRAUT
Schwei
vorm senwein SPANFERKEL (A)

KLEINE KNUSPERSCHNITZEL (A) geschnitten oder ganz
von der Pute DIPS & SAUCEN
FISCH

KNUSPRIGE SCHWEINEHAXE (A)
geviertelt an Malzbierjus

FISCHCURRY VOM ROTBARSCH (A) e CHILI-DIP
e KNOBLAUCH-DIP

BACKFISCH (A)

KRITHAR‘?KIAUI_’ LAI_]F (4) hierzu reichen wir hausgemachte Remoulade * TOMATEN-DIP
mit Schafskdse & Minzdip o WIESENRUPEFER
MARINIERTE NACKENSTEAKS VOM LACHS AUF BLATTSPINAT (S) ° OBAZTER

o SCHARFER KAS
SCHWEIN (A) SCHOLLE IM PANKOMANTEL (A) X
Paprikamarinade, Krautermarinade & e KRAUTERBUTTER
Natur marinierte VEGAN e TOMATENBUTTER

o ZWIEBELSAUCE

MARINIERTE PUTENSTEAKS (A) PASTA MIT GETROCKNETEN TOMATEN e CHAMPIGNONRAHMSAUCE
Paprikamarinade, Krautermarinade & Natur & RUCOLA *Alle unsere SoRen sind hausgemacht.

Kiirzelerklidrung: A = ALLE JAHRESZEITEN - S = FRUHLING & SOMMER - W = HERBST & WINTER




SPEISENAUSWAHL.

NACHSPEISEN

GEBACKENE HIMBEEREN
mit Marzipancreme

HAUSGEMACHTE APFELRINGE
im Bierteig gebacken, dazu VanillesolRe

HAUSGEMACHTE APFELRINGE

IM ZIMT-ZUCKER-MANTEL
im Bierteig gebacken, dazu VanillesolRe

TIRAMISU

ZITRONEN-JOGHURT-TIRAMISU
LAUWARMER KASEKUCHEN VOM
BLECH

dazu warme Kirschen

MASCARPONECREME
mit Bratapfelragout & lauwarmen Streusel

BAYRISCH-CREME
mit Fruchtsauce

ALLE MENUS & BUFFETS INDIVIDUELL ERWEITERBAR.

Preise, Komponenten und genaue Absprachen im personlichen Gesprach.

GRILL BUFFET.

SALATE

FRISCHE BLATTSALATE DER SAISON
UND ROHKOSTSALATE

an Nussen & Sonnenblumenkernen.

dazu reichen wir Essig-Ol-Dressing,
Balsamico-Honig-Dressing &
Joghurt-Krauter-Dressing

HAUSGEMACHTE KARTOFFELSALATE
& NUDELSALATE

GRIECHISCHER BAUERNSALAT MIT
SCHAFSKASE & KRAUTSALAT

MAXIMILIANS RUPFER & OBATZTER,
HAUSGEMACHTE OLIVEN-, KRAUTER-
& TOMATENBUTTER

garniert mit Radieschen und Rettich-, Mohren-,

Gurken- & Sellerie-Sticks

GRILLSTATION

MARINIERTE NACKENSTEAKS
VOM SCHWEIN

MARINIERTE PUTENSTEAKS
& GEGRILLTE MAISKOLBEN

HAUSGEMACHTE BRATWURST
& KASE-CHILI-WURST
an Jalapeno-Salsa

DAZU SERVIEREN WIR

SCHAFSKASE IN FOLIE
MIT KRAUTERN
& TOMATEN GEBACKEN

ROSMARIN-RISOLEEKARTOFFELN
Drillinge mit Rosmarin & Meersalz aus
dem Rohr

BACKKARTOFFELN
mit Krauterbutter & Krauterquark

MEDITERRANE GEMUSEAUSWAHL
aus der Pfanne

HAUSGEMACHTER CHILI-DIP,
KNOBLAUCH-DIP & TOMATEN-DIP

MASCARPONECREME
mit Bratapfelragout & lauwarmen Streuseln

HAUSGEMACHTE APFELRINGE

IM ZIMT-ZUCKER-MANTEL
im Bierteig gebacken, dazu VanillesoRRe

HINWEIS
FRONT-COOKING:

Fir die frische Zubereitung der
Speisen an einem Grill entstehen
Zusatzkosten in Héhe von 300 €
inkl. MwSt., JE GRILL & KOCH.

Kiirzelerklidrung: A = ALLE JAHRESZEITEN - S = FRUHLING & SOMMER - W = HERBST & WINTER




5 g SEKTEMPFANG -
GETRANKE & DER STILVOLLE START.

PAUSCHALEN

EIN BESONDERER MOMENT
BRAUCHT MANCHMAL NUR
EIN GLAS IN DER HAND.

Ob direkt nach der freien Trauung oder zum
entspannten Ankommen der Gaste — mit
einem Sektempfang startet ihr euren Tag
genauso, wie er weitergehen soll: herzlich,
geldst und mit einem Lacheln im Gesicht.

WIR KUMMERN UNS UM ALLES:

- eine stilvoll aufgebaute Sekttheke im
AuBenbereich

« Stehtische mit weillen Hussen

* Frisch gekihlter Sekt aus dem Hause
Heinz Wagner (gern auch alkoholfrei)

« Auf Wunsch auch kleine Happchen dazu HINWEIS

Der Empfang -

egal ob mit Sekt oder Bier —
ODER DOCH ist unabhangig von den
LIEBER EIN BIEREMPFANG? Getrankepauschalen zubuchbar.
Wer es lieber klassisch und gesellig mag, Die Ausstattung und der Aufbau
kann alternativ mit unserem hauseigenen Bier werden pauschal berechnet, die
anstoRen - frisch gezapft aus dem aufgebockten Getranke separat nach Verbrauch
10-Liter-Fasschen. Ein entspannter und abgerechnet.

authentischer Auftakt in euren Hochzeitstag.




PAUSCHALEN.

BIER? HABEN WIR.
WEIN? AUCH.
ALLES ANDERE? NATURLICH.

Auf den Brauwiesen bleibt kein Glas leer. Egal ob feierlich mit Sekt, entspannt mit Haus-
bier oder stilvoll mit Wein — wir bieten euch flexible Getrankepakete oder Abrechnung
nach Verbrauch, ganz wie ihr mogt.

PAUSCHALE

,,KLASSISCH*
PAUSCHALE

 Hauswein (ouwelt »RUNDUM-SORGLOS WAS AUF DEN TISCH
ot (UND INS GLAS) KOMMT.

der klassischen Pauschale

Fiir 4 Stunden | Preis auf Anfrage * BegriiBungssekt & Aperitif

Fiir 8 Stunden | Preis auf Anfrage * Longdrinks (Gin Tonic, etc.) UNSERE GETRANKEAUSWAHL FUR EURE FEIER

Fiir 4 Stunden | Preis auf Anfrage

Fiir 8 Stunden | Preis auf Anfrage Ob frisch gezapft, mit Schaumkrone, auf Eis oder fein perlend — auf den Brauwiesen ist fiir

jeden Geschmack das Passende dabei. Hier seht ihr einen Uberblick {iber die Getrédnke, die
wir fur eure Hochzeit bereithalten:

BIERE VOM FASS SPIRITUOSEN
« Maximilians Hell « Korn, Obstler, Williams
« Maximilians Dunkel * Rum, Wodka, Gin, Whiskey
+ Saisonale Bierspezialitaten « Krauterlikor & Haus-Schnaps
(z. B. Weizen, Festbier) * (Longdrinks & Cocktails auf
+ Alkoholfreies Bier Anfrage)
WEINE & SEKTE ALKOHOLFREIES
 WeiBwein (trocken, halbtrocken) * Mineralwasser (still & sprudelnd)
* Rotwein (lieblich, trocken) * Cola, Fanta, Sprite
+ Roséwein + Hausgemachte Schorlen
+ Haussekt & Sektvariationen (z. B. Apfel, Johannisbeere)
» Aperitif-Empfang mit z. B. - Séfte (z. B. Orange, Apfel, Traube)

Hugo, Lillet, Aperol Spritz - Kaffee, Tee, Espresso, Cappuccino
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UBERNACHTUNG
FUR EUCH &
EURE GASTE

WEIL DIE SCHONSTEN
NACHTE NICHT MIT DER
HEIMFAHRT ENDEN SOLLTEN.

FEIERN BIS IN DIE NACHT — UND GUT
SCHLAFEN GANZ IN DER NAHE.
UNSER SERVICE

Auf den Brauwiesen wird gefeiert, wie's sich ’3 .
gehort — ausgelassen, herzlich und gern auch FUR EUCH:

bis tief in die Nacht. Und wer danach lieber nicht
mehr fahren will, hat's trotzdem ganz einfach: - Ubersicht mit passenden
In der Umgebung warten zahlreiche Hotels,

Pensionen und Ferienwohnungen auf eure Gaste.

Unterkunftsempfehlungen
« Unterstiutzung bei der Reservierung

Ob modern, familiengefiihrt oder charmant-urig — el AT GBI

in Lahnstein und Koblenz findet sich fiir jedes

« Auf Wunsch organisieren wir auch

Budget und jeden Geschmack das passende einen Shuttle-Service
Bett. Viele Unterkiinfte sind nur wenige Minuten
entfernt und bequem mit dem Taxi erreichbar.




GUTE NACHT -
GANZ IN DER NAHE.

1. HOTEL WEILAND 4. WALDHAUS LAHNSTEIN

ZENTRAL IN LAHNSTEIN GELEGEN

- ca. 1 km FuBweg zu den Brauwiesen — bietet das
3-Sterne-Hotel Weiland 49 modern eingerichtete
Zimmer, ein reichhaltiges Friihstiicksbuffet, HealthClub,
YogaAngebote, Bar & Terrasse. In unmittelbarer Nahe
findet ihr Bahnhof, Rheinufer und historische Innenstadt.

2. WYNDHAM GARDEN

LAHNSTEIN-KOBLENZ

RUHIG IM GRUNEN AM RANDE VON
LAHNSTEIN UND MIT BLICK AUF RHEIN &
LAHN, empfangt euch dieses gehobene Haus mit
228 stilvollen Zimmern (einige mit Balkon), Restaurant,
Bar, Biergarten, Sauna & Fitnessbereich. Etwa 2 km
entfernt — perfekt fiir Events mit Ubernachtung.

IM GRUNEN WALDRAND GELEGEN

— ca. 2,5 km von den Brauwiesen — bietet dieses
charmante Blockhaus gemiitliche Zimmer mit Natur-
Ambiente, familienfreundlichem Biergarten, regionaler
Kiiche und Spielplatz. Ideal fir Naturliebhaber und

entspannte Festgaste.

NEUBERT‘S GASTHAUS
AM RHEIN

DIREKT AM RHEINUFER GELEGEN

- ca. 1,2 km vom Festgelande - punktet das
familiar gefiihrte Haus mit traditionellem Gebaude,
gemdiitlichen Zimmern, Restaurant und Terrasse

- perfekt flir Hochzeitsgaste mit Flair fiir regional-

gemitliches Ambiente.

3. HISTORISCHES WIRTSHAUS 6. BOUTIQUE-HOTEIL,
AN DER LAHN ALTES RATHAUS®
IDYLLISCH NAHE DEM LAHNUFER GELEGEN IM HERZEN VON LAHNSTEIN

und eingebettet in 700-jahrige Fachwerkmauern mit
markantem Zollturm. Das familiengefiihrte Wirtshaus
bietet ausgewahlte Kiiche, gemiitliche Terrasse und
2 Pensionszimmer. Etwa 1,3 km entfernt — ideal fir
Gaste, die historisches Flair schatzen.

- nur rund 1 km entfernt — empfangt dieses liebevoll
eingerichtete BoutiqueHotel mit 21 einzigartigen Zim-
mern (z. B. Rokoko, Industrie-Style), AllergikerBoden,
Saunalandschaft, Wassertret-Becken, Garten, Park-
platz und Café-Bar.




KOMMT VORBEI
UND VERLIEBT
EUCH NOCHMAL
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AM BESTEN IN UNS.

MAN KANN VIEL ERZAHLEN —
UBER ALTE MAUERN, FRISCHES BIER,
RHEINBLICK UND BRAUWIESEN-FLAIR.

Aber ob’s wirklich passt, spurt man erst vor gemeinsam auf euch an. Meldet euch einfach -
Ort. Und bei uns ziemlich schnell. Hier, wo sich telefonisch, per Mail oder bucht direkt euren
Schlossromantik und entspannte Lebensfreude  Besichtigungstermin tiber den QR-Code.
treffen, kann’s richtig schon werden. Kommt

vorbei, lasst euch treiben, stellt Fragen, traumt Wir freuen uns darauf, euch zu zeigen, wie
ein bisschen — und wenn ihr mogt, stolRen wir eure Hochzeit bei uns aussehen kann.

BESICHTIGUNGSTERMIN
BUCHEN

TELEFON:
02621 /926060

E-MAIL:
INFO@MAXIMILIANS-BRAUWIESEN.DE
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UND SONST?

IHR BRINGT DIE LIEBE — WIR DEN ORI,
AN DEM ERINNERUNGEN ENTSTEHEN.

MIT OFFENEN TUREN, OFFENEN OHREN
UND EINEM HERZ FUR BESONDERE TAGE
SIND WIR FUR EUCH DA.

PARTNER &

EMPFEHLUNGEN.

GUTE LEUTE ERKENNT MAN DARAN,

DASS SIE MIT HERZ BEI DER SACHE SIND.

Uber die Jahre haben wir ein Netzwerk
aufgebaut, auf das Verlass ist. Dienstleister-
innen und Dienstleister, die wissen, wie man
unvergessliche Feste mitgestaltet — mit Herz,
Konnen und dem Blick fiirs Detail.

Ihr habt schon jemanden? Umso besser.
Ihr sucht noch? Dann helfen wir euch gerne
weiter.

Ob Foto, Deko oder Musik: Wenn ihr fir euren
Tag noch Unterstiitzung sucht, geben wir euch
gern unsere besten Empfehlungen mit auf den
Weg.

ZUM BEISPIEL FUR:

* Hochzeitsfotograf:innen
& Videografiinnen
* Floristik & Dekoration
* DJs & Live-Musik
* Freie Redner:innen
& Zeremonienbegleitung
+ Konditor:innen fiir Hochzeitstorten
+ Shuttle- & Fahrdienste
* Kinderbetreuung oder Unterhaltung

Ihr sagt uns, was ihr euch wiinscht -
wir sagen euch, wer’s richtig gut kann.
Ganz ohne Provision, aber mit bestem
Gewissen.




EIN TAG, DEN IHR NIE VERGESST -
AN EINEM ORT, DEN MAN NICHT VERGISST.
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BRAUEREI - SCHAMOTTSCHLOSSCHEN - LAHNSTEIN



